
Fête du Bleu 2023
29 & 30 juillet 
à Villard-de-Lans - site de Bois Barbu

Une fête pour un fromage, le Vercors et son Bleu, des indissociables !

Le Vercors, depuis son origine est une terre d’élevage et d’agriculture. Ce savoir-faire a forgé les paysages, a donné à ce territoire une 
réelle identité avec des produits de qualité comme le Bleu du Vercors-Sassenage et des espèces patrimoniales, comme la race bovine 
Villard-de-Lans.

LE BLEU PRÉSENTATION

Le B  leu du Vercors-Sassenage   est un fromage persillé, au lait de vache, au goût doux 
et à l’arôme noisette. Il est crémeux et offre un véritable moment de plaisir gustatif. 

C’est un fromage AOP (Appellation d'Origine Protégée), traditionnel originaire du 
Vercors, territoire de montagne, zone protégée par un Parc naturel régional. Issu 
d’une petite production il est un délice rare.

LE BLEU, UN FROMAGE INSCRIT DANS LA DURABILITÉ

Soucieux de préserver les caractéristiques de leur fromage et de pérenniser les 
exploitations et leur système extensif, les opérateurs de la filière sont rentrés dans 
une démarche d’AOP durable. C’est un projet ambitieux mis en place par les 
professionnels des 51 Appellations laitières réunies au sein d’une association : le 
CNAOL (Conseil National des Appellations d’Origine Laitières). Ce projet s’appuie sur 
les 3 piliers du développement durable : social, environnemental et économique. 

En parallèle, des producteurs fermiers de l’AOP se sont aujourd’hui engagés dans la 
« marque Valeurs Parc » pour exprimer leur attachement au territoire du Parc naturel 
régional du Vercors. Au travers de cette contractualisation, leur volonté est de 
contribuer à l’activité et l’attractivité économique du Vercors, de participer à la 
matérialisation des liens sociaux et enfin d’agir pour la préservation de 
l’environnement et de sa biodiversité. Ils sont notamment impliqués dans le retour du
patrimoine vivant en participant au retour de deux espèces emblématiques du 
Vercors : le Gypaète barbu et la race bovine Villard-de-Lans. Pour cette dernière, ils 
ont augmenté la cotisation prélevée sur la production de bleu de 1ct par kilo. Ce 
centime est remobilisé pour acheter des petites génisses qui sont offertes à des 
graines d’éleveurs.

https://bleuduvercors-sassenage.com/
https://www.parc-du-vercors.fr/raceslocales
https://www.parc-du-vercors.fr/suivis_reintroductions
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux
https://bleuduvercors-sassenage.com/linstant-sassenage/
https://presse.filiere-laitiere.fr/la-filiere-laitiere/aop-cnaol.html
https://bleuduvercors-sassenage.com/


À LA FÊTE DU BLEU,  

Rencontrez les hommes et les femmes de cette filière d’exception :
- sur l’espace marché de terroir : à la boutique du Bleu 
- au travers de l’exposition « Les Jeunes, la Relève » sur la comice agricole par la 
présentation des 3 races de vaches de l’AOP Bleu du Vercors-Sassenage

Découvrez sa recette sous le chapiteau « savoir-faire fromager » au travers des 
démonstrations de fabrication le samedi de 14 h 30 à 17 h 30 et le dimanche de 10 h 
30 à 12 h 30 et de 14 h 30 à 17 h 30.

Dégustez ce délicieux fromage
- au travers d’un moment culinaire d’exception avec le parrain de la Fête, Philippe 
Girardon, Meilleur Ouvrier de France 1997 et chef du Domaine de 
Clairefontaine à Chonas l’Amballan (38) les samedi et dimanche à 15 h 00 sur le 
stand de Cuisine et Passion
- sur l’espace marché de terroir : à la boutique du Bleu
- le samedi soir à partir de 19 h 00 autour d’une Vercouline à la bougie (sur 
réservation à la boutique du Bleu)
- sur l’ensemble de l’offre de restauration de la Fête où il est mis à l’honneur de 
multiples manières pour régaler vos papilles !

Sur Instagram, une série dédiée à l’AOP Bleu du Vercors produite par l’Office de 
Tourisme de Villard-de-Lans 
Du producteur à l'assiette, découvrez en vidéos les coulisses de la production, 
transformation et préparation culinaire de ce fromage emblématique.Éleveurs de 
vaches laitières, fromagers et cuisiniers en herbe sont nombreux à œuvrer pour faire 
vivre la tradition autour de l'AOP  Bleu du Vercors Sassenage.
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La Fête du Bleu

Parc naturel régional du Vercors
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Raphaële Bruyère, responsable de la communication

La Fête du Bleu >> le site Internet 

affiche de la Fête du Bleu en pièce jointe, le programme de l'inauguration, des photos sur demande. 
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